
№ Всего
 п/п  академ.

часов Теоретическая-
часть

(лекции)

1
Основы ресторанного бизнеса и рыночная среда

6 6

2
Стратегическое управление и бизнес‑планирование

8 8

3
Управление операциями и качеством сервиса

12 12

4
Управление персоналом

12 12

по программе дополнительного образования

Курс «Управление в ресторанном бизнесе».

Наименование разделов и тем В том числе

Контроль

повышение квалификации
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5
Финансовый менеджмент и бюджетирование

12 12

6
Маркетинг и продвижение

12 12

7
Инновации и антикризисное управление

8 8

Итоговая аттестация в форме экзамена 2 2
72 70 2


