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	Учебно-тематический план по программе

	дополнительного образования

	"Повар 5 разряда"

	
	
	
	
	

	№
 п/п
	Наименование разделов и тем
	Всего
 академ.
часов
	В том числе

	
	
	
	Теоре-
тичес-
кая часть
(лекции)
	Контроль

	1
	Нормативные документы и правовые акты, регулирующие деятельность предприятий общественного питания
	18
	18
	

	2
	СанПиН 2022 для общепита
	10
	[bookmark: _GoBack]10
	

	3
	Оперативное планирование производства и технологическая документация
	8
	8
	

	4
	Ценообразование на предприятиях общественного питания
	6
	6
	-

	5 
	Способы кулинарной обработки пищевых продуктов
	2
	2
	

	6
	Механические и гидромеханические способы обработки продуктов
	4
	4
	

	7
	Микробиологические, химические, биохимические и массообменные способы обработки продуктов
	4
	4
	-

	8
	Размораживание (или отепление) и разогревание
	4
	4
	-

	9
	Оформление и отпуск готовых блюд
	6
	6
	

	10
	Классификация продуктов по условиям хранения
	8
	8
	

	 
	Итоговая форма контроля (тестирование)
	2
	
	2

	 
	ВСЕГО
	72
	70
	2



